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PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS. NET PRICES, TAXES AND SERVICE INCLUDED.

1. 11 Rue d’Astorg, 75008 Paris • +33 (0)1 53 05 05 32 • commercial@maisonastorparis.com
2. Un acompte de 50% vous sera demandé pour confirmer votre réservation.
2. A 50% nonrefundable deposit will be requested upon making the reservation.

Menu à 90€ par personne / 90€ per guest
Nous vous attendons à partir de 19h dans notre restaurant « La Salle à Manger »

We welcome you to our restaurant « La Salle à Manger » from 7pm onward

L’apéritif du barman(12cl) / Bartender’s choice(4Oz)

Amuse-bouche
Velouté de châtaigne, crème et soupoudré de guanciale (charcuterie italienne)

Creamy chestnut soup with guanciale cream and pouder (italian cold cuts)

Entrée / Starter
Sur un coulis d’épinard & coriandre, cromesquis d’escargot, choux bok choy à l’étuvée

On a spinach & coriander coulis, «escargot» cromesquis, steamed bok choy

Plat / Main course
Suprême de pintade rôtie au beurre, salsifis glacés au jus de volaille et truffe,

méli-mélo de champignons sauvages, jus corsé à la truffe
Roasted guinea fowl supreme, glazed salsify in poultry and truffle gravy,

wild mushroom combination, truffle sauce

Fromages / Cheeses
Sélection de fromages affinés, provenant de nos plus belles régions

Selection of aged cheeses from our different region

Dessert
Zuppa Inglese (bûche roulée à l’italienne), génoise au Mistra & Alchermes (liqueurs transalpines), 

crème vanille bourbon, délicatement recouverte de copaux de chocolat
Zuppa Inglese (italian-style pastry), sponge cake with Mistra & Alchermes (italian liqueurs), 

bourbon vanilla cream, delicately topped with chocolate (copaux)


