
S A I N T - S Y L V E S T R E
N E W  Y E A R ’ S  E V E

3 1 . 1 2 . 2 4
Menu à 150€ par personne / 150€ per guest

Nous vous attendons à partir de 19h dans notre restaurant « La Salle à Manger »
We welcome you to our restaurant « La Salle à Manger » from 7pm onward

L’apéritif du barman(14cl) / Bartender’s choice(6Oz)

Amuse-bouche
Cromesquis truffé avec une touche de gel acidulé

Truffle cromesquis with a tangy gel touch

Entrée / Starter
Foie gras au vin jaune maison, gelée de pommes Granny Smith & ses toasts briochés

House-made foie gras marinated with vin jaune, Granny Smith apple jelly & toasted brioche bun

Poisson / Fish
Filet de bar rôti avec sa purée de panais, sauce acidulée
Roasted seabass fillet with parsnip purée, tangy sauce

Trou normand / Palate cleanser
Sorbet citron maison & vodka aromatisée aux agrumes
House-made lemon sorbet with citrus-infused vodka

Viande / Meat
Quasi de veau pané aux noisettes & son ris, palets de pomme de terre glacés, jus de veau

Hazelnut-crusted veal rump with sweetbreads, glazed potatoes & veal sauce

Fromages / Cheeses
Sélection de fromages affinés, provenant de nos plus belles régions

Selection of aged cheeses from our different region

Dessert
Délice passion, coque en chocolat, crème vanillée & insert fruit de la passion

Passion delight, chocolate shell, vanilla cream & passion fruit filling

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS. NET PRICES, TAXES AND SERVICE INCLUDED.

1. 11 Rue d’Astorg, 75008 Paris • +33 (0)1 53 05 05 32 • commercial@maisonastorparis.com
2. Un acompte de 50% vous sera demandé pour confirmer votre réservation.
2. A 50% nonrefundable deposit will be requested upon making the reservation.


